	[image: image1.jpg]


HIỆP HỘI CÀ PHÊ BUÔN MA THUỘT

TỈNH ĐĂK LĂK

15A Trường Chinh – Tp. Buôn Ma Thuột – Đắk Lắk

Email: hhcaphebmt@yahoo.com.vn
Web: www.bmtca.vn



BÁO CÁO TỔNG HỢP KIỂM TRA 
CÁC ĐƠN VỊ ĐƯỢC CẤP QUYỀN SỬ DỤNG 
CHỈ DẪN ĐỊA LÝ CÀ PHÊ “BUÔN MA THUỘT” NĂM 2014
	Các doanh nghiệp/nhà sản xuất được kiểm tra
	1. Công ty TNHH TMV cà phê Phước An

2. Công ty TNHH MTV cà phê ca cao Tháng 10

3. Công ty TNHH MTV cà phê Buôn Hồ

4. Công ty TNHH MTV cà phê 15

5. Công ty Cổ phần đầu tư XNK Đắk Lắk

6. Công ty TNHH MTV cà phê Ea Pốk

7. Công ty TNHH MTV XNK 2/9 Đắk Lắk

8. Công ty TNHH MTV cà phê Thắng Lợi

9. Công ty CP cà phê Trung Nguyên

10.Công ty TNHH ĐakMan Việt Nam

	Báo cáo tổng hợp được thành lập bởi
	Tên tổ chức: Hiệp hội cà phê Buôn Ma Thuột

Ngày: 30/12/2014
Điện thoại: 05003 878 833  Fax: 05003 878 822



	Thời gian kiểm tra
	Từ ngày 08/12/2014 đến 19/12/2014

	Tổ trưởng đoàn kiểm tra
	Ông: Trịnh Đức Minh – Chủ tịch

	Thành viên đoàn kiểm tra
	Ông: Lê Hồng Vinh – Trưởng Ban kiểm tra
Ông: Dương Bình Tuy – Thành viên ban kiểm tra
Ông: Nguyễn Văn Viên – Thành viên ban kiểm tra
Ông: Nguyễn Khắc Hiệp – Thành viên Ban KT
Bà:  Nguyễn Thị Thủy Triều – Thư ký

	Phạm vi kiểm tra
	Quy trình sản xuất, thu hoạch và chế biến
Quy trình phân hạng chất lượng

Quy trình truy nguyên nguồn gốc

	Loại cà phê
	Cà phê vối Robusta

	Địa bàn canh tác thuộc vùng địa danh cà phê Buôn Ma Thuột
	· TP. Buôn Ma Thuôt: Ea Kao, Buôn Kotam
· Huyện Krông Pắk: Ea Yông, Ea Kênh, Ea Knuếc, Hòa Đông

· Huyện Krông Búk: Tân Lập, Cư Né

· Thị Xã Buôn Hồ: Phường Đạt Hiếu, Ea Blang, Thiện An

· Huyện Cư M’gar: Cư D’liê M’nông, Ea Drông, Quảng Hiệp, Thị trấn Ea Pốk, Cư Xê, Quảng Tiến, Ea Kiết, Ea H’đinh, Ea Tar, Ea Kpam, Quảng Phú.
· Huyện Krông Năng: Ea Tân

· Huyện Krông Ana: Buôn Trấp, Bình Hòa, Ea Bông, Ea Na.
· Cư Kuin: Ea Tiêu


	
	


1. Căn cứ

- Quyết định 647/QĐ ngày 20/4/2005 của UBND tỉnh Đắk Lắk về việc “Quy trình kỹ thuật trồng, chăm sóc, thu hoạch và chế biến cà phê vối”

- Quyết định số 18/QĐ-UBND ngày 30/6/2010 của Ủy ban nhân dân tỉnh Đắk Lắk về việc ban hành Quy chế quản lý, sử dụng chỉ dẫn địa lý cà phê Buôn Ma Thuột đối với sản phẩm cà phê nhân Robusta.

- Quyết định số 175,176,177,178,179,180,181,182/QĐ-SKHCN ngày 08/8/2011 của Sở Khoa học và Công nghệ Đắk Lắk về việc cấp giấy chứng nhận quyền sử dụng chỉ dẫn địa lý cà phê “Buôn Ma Thuột” cho sản phẩm cà phê nhân Robusta. 
- Quyết định số 272/QĐ-SKHCN ngày 13/12/2012 của Sở Khoa học và Công nghệ Đắk Lắk về việc cấp giấy chứng nhận quyền sử dụng Chỉ dẫn địa lý “Buôn Ma Thuột” đối với sản phẩm cà phê nhân Robusta cho Công ty CP cà phê Trung Nguyên.

- Quyết định số 214/QĐ-SKHCN ngày 26/6/2013 của Sở Khoa học và Công nghệ Đắk Lắk về việc cấp giấy chứng nhận quyền sử dụng Chỉ dẫn địa lý “Buôn Ma Thuột” đối với sản phẩm cà phê nhân Robusta cho Công ty TNHH DakMan Việt Nam

- Quyết định 21/QĐ-HHCPBMT ngày 16/4/2011 của chủ tịch Hiệp hội cà phê Buôn Ma Thuột về việc ban hành quy định kiểm tra nội bộ sản phẩm cà phê nhân Robusta mang chỉ dẫn địa lý Buôn Ma Thuột.
- Quyết định số 56 /QĐ-HHCPBMT ngày 08/12/2014 của Hiệp hội cà phê Buôn Ma Thuột về việc thành lập đoàn kiểm tra các đơn vị đã được cấp quyền sử dụng chỉ dẫn địa cà phê “Buôn Ma Thuột”.
2.  Mục đích


-  Kiểm tra việc tuân thủ quy trình sản xuất chế biến và lưu kho sản phẩm cà phê có chỉ dẫn địa lý Buôn Ma Thuột và việc sử dụng chỉ dẫn địa lý cà phê Buôn Ma Thuột đối với các doanh nghiệp đã được cấp quyền sử dụng chỉ dẫn địa lý Buôn Ma Thuột. 

-  Đề xuất các giải pháp nhằm mở rộng diện tích cấp quyền sử dụng chỉ dẫn địa lý cà phê Buôn Ma Thuột và thúc đẩy thương mại sản phẩm cà phê có chỉ dẫn địa lý Buôn Ma Thuột.
3. Phương pháp

· Tiếp cận trực tiếp từng đơn vị, hộ dân liên kết và giao khoán của các đơn vị được cấp quyền sử dụng chỉ dẫn địa lý cà phê “Buôn Ma Thuột” theo quy trình.
· Thông qua báo cáo tổng hợp số liệu từ các doanh nghiệp và các tổ chức tập thể được cấp quyền sử dụng chỉ dẫn địa lý cà phê “Buôn Ma Thuột”.
4. Nội dung

-   Kiểm tra quy trình sản xuất, thu hoạch và chế biến cà phê có chỉ dẫn địa lý Buôn Ma Thuột
-   Kiểm tra quy trình phân hạng chất lượng sản phẩm cà phê nhân có chỉ dẫn địa lý Buôn Ma Thuột.

-   Kiểm tra quy trình truy nguyên nguồn gốc sản phẩm cà phê có chỉ dẫn địa lý Buôn Ma Thuột.
5. Kết quả kiểm tra
5.1 Quy trình sản xuất, thu hoạch và chế biến cà phê có chỉ dẫn địa lý Buôn Ma Thuột
 
Đoàn kiểm tra đã tiến hành kiểm tra nội bộ các đơn vị đã được cấp quyền sử dụng chỉ dẫn địa lý Buôn Ma Thuột, thì 10/10 đơn vị đang sản xuất cà phê có chỉ dẫn địa lý Buôn Ma Thuột.
Kiểm tra tại các vườn cây của các đơn vị được cấp quyền sử dụng chỉ dẫn địa lý Buôn Ma Thuột, đoàn kiểm tra nhận thấy năng suất bình quân năm nay giảm hơn so với năm trước (chu kỳ năm được năm mất) dao động khoảng từ 10 – 20% tùy từng vùng. 
Tình hình điều kiện khí hậu thất thường làm ảnh hưởng đến sự phát triển của cây cà phê làm ảnh hưởng đến năng suất và chất lượng của năm nay, tình hình sâu bệnh đã được hạn chế (Sâu bệnh chỉ diễn ra ở một số nơi cục bộ không đáng kể). Ngoài ra vẫn còn diện tích vườn cây già cỗi khá lớn làm cho năng suất thấp dưới 1 tấn/ha điển hình như công ty TNHH MTV cà phê Buôn Hồ, công ty TNHH MTV cà phê Ea Pốk, công ty TNHH MTV Cà phê – ca cao Tháng 10,... 
Ngoài sản lượng các sản lượng các đơn vị đã đăng ký còn mua thêm để đảm bảo lượng hàng trong quá trình kinh doanh thương mại điển hình như công ty TNHH MTV cà phê Phước An, Công ty TNHH MTV cà phê Thắng Lợi, Công ty TNHH DakMan Việt Nam, công ty TNHH MTV XNK 2/9 Đắk Lắk. Đối với công ty cà phê TNHH MTV cà phê Ea Pốk, Công ty TNHH MTV cà phê ca cao Tháng 10, Công ty TNHH MTV cà phê Buôn Hồ ngoài phần cứng của công nhân phải nộp cho công ty, công ty mua thêm phần vượt của công dân.

Đối với các công ty có vườn cây chủ yếu chỉ đạo sản xuất tập trung trong từng công đoạn trong quá trình sản xuất, hình thành thành các tổ, nhóm đội quản lý như công ty TNHH MTV cà phê 15, Công ty TNHH MTV cà phê Thắng Lợi, Công ty TNHH MTV cà phê Ea Pốk,... Với sự chỉ đạo sát sao của công ty nên đã hình thành vùng nguyên liệu phát triển bền vững.

Đối với các công ty không có vườn cây thì liên kết với các nhóm nông hộ như công ty TNHH MTV XNK 2/9 Đắk Lắk, Công ty TNHH Đak Man Việt Nam và Công ty CP cà phê Trung Nguyên cũng hình thành các nhóm trưởng, câu lạc bộ sản xuất...Ngoài ra nông hộ tại các vùng liên kết thường xuyên được tổ chức tập huấn chăm sóc, phòng trừ sâu bệnh, tái canh, ... nên vườn cây phát triển ổn định. Đối với công ty CP ĐTXNK ĐakLak mặc dù không tổ chức thu mua sản lượng tại vùng nguyên liệu nhưng các nông hộ vẫn hình thành tổ chức quản lý. 
9/10 đơn vị được cấp quyền sử dụng chỉ dẫn địa lý Buôn Ma Thuột đã hình thành được hệ thống quản lý nội bộ. Đối với công ty TNHH MTV cà phê 15, Công ty TNHH MTV XNK 2/9 Đắk Lắk đã hình thành hệ thống quản lý nội bộ riêng cho cà phê có Chỉ dẫn địa lý Buôn Ma Thuột, đối với các công ty TNHH MTV cà phê Thắng Lợi, Công ty TNHH MTV cà phê Phước An, Công ty TNHH MTV cà phê ca cao Tháng 10, Công ty TNHH MTV cà phê Ea Pốk, công ty TNHH MTV cà phê Buôn Hồ, Công ty Cổ phần cà phê Trung Nguyên, Công ty TNHH DakMan Việt Nam sử dụng hệ thống quản lý nội bộ của các loại chứng nhận như 4C, Utz, Rainforest, Faitrade, các đơn vị có kế hoạch cụ thể cho từng giai đoạn từ chăm sóc cho đến thu hoạch, bảo quản sau thu hoạch và thương mại sản phẩm. Những công đoạn này được kiểm tra, đánh giá và tổng hợp báo cáo cho lãnh đạo công ty. Riêng đối với công ty CP ĐTXN ĐakLak năm 2014 không tiến hành đánh giá chứng nhận Utz, đoàn kiểm tra đề nghị đơn vị trong năm 2015 phải hình thành hệ thống quản lý nội bộ riêng cho CDĐL Buôn Ma Thuột để đáp ứng điều kiện tiếp tục sử dụng CDĐL Buôn Ma Thuột.
Trong tất cả các loại cà phê có chứng nhận, hầu hết các đơn vị tập trung sản xuất cà phê có chứng nhận 4C và Utz, chỉ có công ty TNHH MTV XNK 2/9 Đắk Lắk và công ty TNHH ĐakMan Việt Nam sản xuất cà phê có chứng nhận Rainforest. Đối với cà phê có chứng nhận Fairtrade được công ty TNHH ĐakMan Việt Nam liên kết với hợp tác xã thương mại công bằng Cư Dliê M’nông và Hợp tác xã thương mại công bằng Ea Kiết tại huyện Cư M’gar để xây dựng vùng nguyên liệu.
a. Công tác quản lý và chỉ đạo thu hoạch sản phẩm


Trong số 10 doanh nghiệp được cấp quyền sử dụng chỉ dẫn địa lý cà phê Buôn Ma Thuột, trong đó có 06 doanh nghiệp vừa hoạt động sản xuất vừa kinh doanh sản phẩm cà phê nhân gồm có Công ty TNHH MTV cà phê Thắng Lợi, Công ty TNHH MTV cà phê Phước An, Công ty TNHH MTV cà phê ca cao Tháng 10, Công ty TNHH MTV cà phê Ea Pốk, công ty TNHH MTV cà phê 15 và 04 doanh nghiệp công ty TNHH MTV XNK 2/9 Đắk, công ty cổ phần đầu tư XNK Đắk Lắk, công ty cổ phần cà phê Trung Nguyên, Công ty TNHH ĐakMan Việt Nam liên kết với các hộ nông dân vùng nguyên liệu để sản xuất cà phê có chỉ dẫn địa lý Buôn Ma Thuột. Tất cả các vùng nguyên liệu của các đơn vị đều nằm trên vùng địa danh Buôn Ma Thuột như: TP. Buôn Ma Thuột, huyện Cư M’gar, Krông Năng, Krông Pắk, Krông Ana, Cư Kuin và Thị xã Buôn Hồ.

Hầu hết các doanh nghiệp trực tiếp quản lý sản xuất trong hoạt động theo các hình thức khoán không đầu tư và khoán có đầu tư đến hộ nông dân đều đảm bảo việc quản lý theo quy trình một cách chặt chẽ thông qua sự giám sát trực tiếp của các tổ trưởng, đội trưởng cụ thể: 

· Tưới nước:  Được chỉ đạo tập trung thời điểm tưới và lượng nước tưới

·  Bón phân: lượng phân từng đợt, thời điểm bón của các loại phân

· Chăm sóc: Sử dụng thuốc bảo vệ thực vật đều được chỉ đạo với giám sát của đơn vị quản lý (chỉ diễn ra cục bộ ở một số vùng)
· Thu hoạch – chế biến: thời điểm thu hoạch; độ chín của cà phê quả tươi được đảm bảo để đưa vào chế biến ướt hoặc chế biến khô đảm bảo chất lượng.

Tất cả các nội dung trên được thể hiện trên kế hoạch của doanh nghiệp cùng với tiến độ triển khai kế hoạch của từng doanh nghiệp. Với phương thức quản lý tập trung theo các hình thức về cơ bản doanh nghiệp đã chỉ đạo được việc quản lý trên vườn cây, thu hái theo kế hoạch và đảm bảo chất lượng sau thu hoạch, giúp cho người lao động ý thức hơn về áp dụng quy trình sản xuất cà phê được chứng nhận. 

Đối với công ty TNHH MTV XNK 2/9 Đắk Lắk và Công ty TNHH ĐakMan Việt Nam là doanh nghiệp chuyên kinh doanh cà phê nhân vì thế các doanh nghiệp này tập trung xây dựng và mở rộng vùng nguyên liệu cà phê có chứng nhận tại các hộ nông dân trong vùng địa danh. Các doanh nghiệp đã thiết lập mạng lưới quản lý tại cơ sở thông qua các nhóm trưởng, tổ đội sản xuất tại chỗ được hướng dẫn sản xuất cà phê có chứng nhận theo chương trình 4C, UTZ, Rainforest Fairtrade. Các hộ nông dân này được tập huấn về quy trình trồng, chăm sóc và thu hoạch cà phê có chứng nhận, có sổ nhật ký nông hộ ghi chép nhật ký canh tác trên vườn cây. Vì vậy sản phẩm dễ dàng truy xuất được nguồn gốc, giá cả được khuyến khích, đảm bảo được chất lượng theo yêu cầu của doanh nghiệp. Đối với công ty cổ phần cà phê Trung Nguyên chuyên kinh doanh cà phê rang xay nhưng vẫn đầu tư xây dựng vùng nguyên liệu sản xuất cà phê có chỉ dẫn địa lý Buôn Ma Thuột, cũng đã thiết lập mạng lưới tổ trưởng trong nông hộ để quản lý trong việc sản xuất cà phê có chứng nhận. 
b. Công tác thu hái, vận chuyển và phơi sấy

 Tại các vườn cây cà phê (chọn một cách ngẫu nhiên) đều có gắn biểu hiệu để nhận biết từng lô thửa, kiểm tra độ chín của cà phê khi thu hoạch nhận thấy hầu hết các hộ dân đều thu hoạch cà phê đạt độ chín > 95% vào đầu vụ (đợt 1) và > 85 % vào cuối vụ (đợt 2). Điển hình như công ty TNHH MTV cà phê Phước An, công ty TNHH MTV cà phê Ea Pốk, công ty TNHH MTV cà phê Thắng Lợi chủ yếu chế biến ướt nên tỷ lệ quả chín >95%, còn các đơn vị khác thì chế biến khô nên tỷ lệ quả chín từ 85% – 90%. Điều này cho thấy các hộ dân đã thấy được tầm quan trọng của chất lượng cà phê nhân phụ thuộc hoàn toàn vào tỷ lệ quả chín khi thu hoạch. Công tác vận chuyển cà phê tươi về nơi chế biến đảm bảo yêu cầu và thời gian quy định. Người dân đã không sử dụng các bao đã chứa phân bón, chứa các chất hóa học để đựng cà phê nhân làm ảnh hưởng đến chất lượng cà phê nhân.

 Đối với các đơn vị chế biến khô như công ty TNHH MTV cà phê 15, công ty TNHH MTV cà phê ca cao Tháng 10, công ty TNHH MTV XNK 2/9 Đắk Lắk, Công ty cổ phần đầu tư XNK Đắk Lắk, công ty TNHH MTV cà phê Buôn Hồ,... cà phê quả tươi được các hộ dân và công nhân phơi trên các sân bằng xi măng hoặc sân đất nhưng có bao bạt độ dày của cà phê quả tươi khi phơi ở mức cho phép, được cào đảo thường xuyên đạt đến độ khô quy định, cà phê quả khô được cho vào hệ thống chế biến khô và thành phẩm cho ra là cà phê nhân xô.
Đối với các đơn vị chế biến ướt như công ty TNHH MTV cà phê Thắng Lợi, công ty TNHH MTV cà phê Phước An, công ty TNHH MTV cà phê Ea Pốk cà phê tươi được vận chuyển ngay về khu chế biến, được rửa sạch và cho vào bể ngâm trong thời gian quy định sau đó hệ thống hút vào chế biến thông qua dây chuyền thiết bị chế biến ướt và sản phẩm cho ra là cà phê thóc, cà phê thóc được đưa ra sân phơi hoặc sấy. Đối với các loại cà phê xanh hay cà phê kém chất lượng được để riêng để chế biến khô.
Đối với công ty TNHH ĐakMan Việt Nam sản lượng chủ yếu là chế biến khô  khoảng 99.95%, phần còn lại được chế biến ướt ở vùng nguyên liệu thuộc hợp tác xã thương mại công bằng Ea Kiết – Cư M’gar, Hợp tác xã Thương mại công bằng Cư Dlie M’nông – Cư M’gar và một số cụm nông hộ ở các xã Hòa Đông, Hòa Thuận,...nhằm nâng cao chất lượng cà phê nhân sau thu hoạch nói chung và cà phê mang thương hiệu chỉ dẫn địa lý Buôn Ma Thuột nói riêng.
5.2 Phân hạng chất lượng
 Cà phê thóc đạt đến độ khô quy định được đưa vào hệ thống chế biến thành cà phê nhân và phân loại từng loại cà phê cụ thể như Rđb, R1, R2 và R nhân xô. Các loại cà phê này được đóng bao, được đặt trên các giá gỗ và lưu trữ cà phê đúng quy trình. 

 Tất cả các loại cà phê nhân được chế biến ướt và chế biến khô đều đảm bảo yêu cầu về kỹ thuật và chất lượng của cà phê có chỉ dẫn địa lý Buôn Ma Thuột như hạt cà phê có màu đặc trưng của cà phê nhân Robusta, tỷ lệ hạt trên sàn 13,16,18 đạt trên 90%, độ ẩm dưới 12,5%, mùi đặc trưng của cà phê nhân Robusta, không có mùi lạ.

 Hầu hết những đơn vị làm hàng xuất khẩu như công ty TNHH MTV XNK 2/9, Công ty TNHH ĐakMan Việt Nam, Công ty TNHH MTV cà phê Thắng Lợi, Công ty TNHH MTV cà phê Phước An, công ty TNHH MTV cà phê Ea Pốk,... đều có hệ thống máy phân loại và đánh bóng cà phê,... nâng cao chất lượng cà phê nhân xuất khẩu.

5.3 Truy nguyên nguồn gốc
Đoàn kiểm tra yêu cầu kiểm tra hồ sơ truy nguyên nguồn gốc sản phẩm, các đơn vị được kiểm tra đều có danh sách các hộ tham gia chương trình, bản cam kết (hợp đồng) giữa công ty với từng hộ dân, sổ nhật ký nông hộ được ghi chép đầy đủ, sổ bán hàng ở từng công đoạn cụ thể từ người dân đến nhà máy chế biến, sản phẩm cà phê có chỉ dẫn địa lý Buôn Ma Thuột được để khu vực riêng biệt. Đảm bảo yêu cầu kiểm tra về quy trình truy nguyên nguồn gốc sản phẩm. 
Ngoài ra đoàn kiểm tra nhận thấy ở hầu hết các đơn vị được cấp quyền sử dụng CDĐL Buôn Ma Thuột chưa có hệ thống nhận dạng (logo) CDĐL Buôn Ma Thuột được thể hiện ở văn phòng, nhà kho, xưởng chế biến, Bao đựng sản phẩm cà phê nhân...Chỉ có Công ty TNHH MTV XNK 2/9 đã có hệ thống nhận dạng (logo) ở bao đựng sản phẩm cà phê nhân, hợp đồng mua bán, sổ bán hàng, sổ nhật ký nông hộ, biển hiệu ở các đại lý thu mua và Công ty TNHH MTV cà phê 15 đã có hệ thống nhận dạng (logo) CDĐL Buôn Ma Thuột trên các hồ sơ như sổ giao khoán, sổ nhật ký nông hộ, sổ bán hàng,...
5.4. Đánh giá chung

Thông qua các quy trình cà phê sản xuất cà phê có chứng nhận các đơn vị được cấp quyền sử dụng chỉ dẫn địa lý đều sản xuất cà phê nhân có chất lượng cao, đảm bảo đúng quy trình theo quyết định 674/QĐ ngày 20/4/2005 của UBND tỉnh Đắk Lắk. Các đối tác thu mua với sản phẩm cà phê nhân chất lượng cao với mức giá cao hơn so với mặt bằng giá tại thời điểm nên đã khuyến khích các doanh nghiệp tập trung sản xuất cà phê nhân chất lượng cao. Với sự chỉ đạo tập trung theo mô hình quản lý doanh nghiệp nên trong quá trình sản xuất, thu hoạch, chế biến và thương mại sản phẩm cà phê có chỉ dẫn địa lý Buôn Ma Thuột luôn có sự kiểm tra thường xuyên giữa các bộ phận được phân công việc đảm bảo quy trình và nâng cao chất lượng sản phẩm cà phê đang có những thuận lợi cơ bản. 
Các đơn vị chế biến cà phê theo phương pháp chế biến ướt như công ty TNHH MTV cà phê Phước An, Công ty TNHH MTV cà phê Thắng lợi, công ty TNHH MTV cà phe Ea Pốk đã đầu tư xây dựng được hệ thống xử lý nước thải để đảm bảo vệ sinh môi trường. Riêng đối với Công ty TNHH MTV cà phê Phước An đã nâng cấp, điều chỉnh hệ thống chế biến ướt để hạn chế đến mức thấp sử dụng nước đưa vào chế biến giảm mức thấp nhất lượng nước thải ra môi trường.
Thành công nhất của các doanh nghiệp sử dụng chỉ dẫn địa lý cà phê Buôn Ma Thuột là việc tạo một nên một nhận thức vượt bậc cho người trồng cà phê, từ nhận  thức lý thuyết đến áp dụng vào thực tiễn một cách tự nguyện, có ý thức ngay trên vườn cây của mình, đó không chỉ nâng cao từng bước chất lượng sản phẩm cà phê nhân mà đặc biệt hơn là sản phẩm truy nguyên được nguồn gốc, có xuất xứ tại một vùng địa danh nổi tiếng Buôn Ma Thuột. Chính vì vậy cần phải tiếp tục mở rộng và phát triển mô hình liên kết đa dạng giữa doanh nghiệp và hộ nông dân ở các vùng nguyên liệu trong vùng địa danh Buôn Ma Thuột nhằm hỗ trợ cộng đồng người dân trồng cà phê tiếp cận được với một nhận thức mới “chất lượng cà phê nhân phải bắt đầu từ nguồn gốc xuất xứ của sản phẩm”; mỗi người làm cà phê phải có trách nhiệm với chính chất lượng sản phẩm mình làm ra và khi đó giá của sản phẩm sẽ tỷ lệ thuận với chất lượng sản phẩm.
Mặc dù cà phê có chỉ dẫn địa lý Buôn Ma Thuột đã được sản xuất và đạt được chất lượng nhưng vấn đề thương mại sản phẩm cà phê nhân có chỉ dẫn địa lý Buôn Ma Thuột trên thị trường chưa nhiều, chỉ duy nhất công ty TNHH MTV xuất nhập khẩu 2/9 Đắk Lắk với nổ lực của mình đến hết năm 2014 công ty đã xuất khẩu được 10.420 tấn            cà phê mang chỉ dẫn địa lý Buôn Ma Thuột trong đó năm 2012 là 612 tấn; năm 2013 là 3.950 tấn; năm 2014 là 5.858 tấn tập trung tại các thị trường Bỉ, Đài Loan, Bosia, W.A.E. Úc, Hồng Kông, Nhật Bản, Thổ Nhĩ Kỳ, Hàn Quốc,.... Điều này cho thấy với sự kiên trì đàm phán với các đối tác nước ngoài đã đưa được logo chỉ dẫn địa lý Buôn Ma Thuột vào bao đựng sản phẩm cà phê nhân và các hợp đồng giao dịch và đã được cộng giá chênh lệch với các loại cà phê thông thường khác.

Với kết quả đạt được như trên, để sản phẩm cà phê nhân mang chỉ dẫn địa lý Buôn Ma Thuột xuất khẩu ngày càng nhiều thì cần phải có tiếng nói chung giữa các doanh nghiệp được cấp quyền sử dụng chỉ dẫn địa lý Buôn Ma Thuột và quyết tâm của các doanh nghiệp nhằm thúc đẩy trong việc đàm phán với các đối tác kinh doanh để đưa logo cũng như thương hiệu cà phê Buôn Ma Thuột vào hợp đồng mua bán và bao đựng cà phê khi xuất khẩu.
6. Đề xuất của đòan kiểm tra
· Mở rộng phạm vi và đối tượng để cấp quyền sử dụng chỉ dẫn địa lý cà phê Buôn Ma Thuột như các hợp tác xã, liên minh hợp tác xã, câu lạc bộ sản xuất cà phê bền vững,...

· Công tác quảng bá và phát triển thương hiệu cà phê Buôn Ma Thuột ra nước ngoài cần phải được xúc tiến mạnh mẽ hơn nữa, không những tập trung trong nước và cả nước ngoài để khách hàng mua bán sản phẩm cà phê Buôn Ma Thuột được làm quen và chấp nhận thương hiệu. Các đơn vị được cấp quyền sử dụng CDĐL Buôn Ma Thuột cần có hệ thống nhận dạng (logo) tại văn phòng làm việc, nhà kho, xưởng chế biến, bao đựng sản phẩm cà phê nhân, các hợp đồng gia dịch mua bán,...

-    Đối với công ty CP ĐTXNK Đắk Lắk cần có hệ thống quản lý nội bộ cho sản cà phê nhân mang CDĐL Buôn Ma Thuột để đảm bảo điều kiện tiếp tục sử dụng CDĐL Buôn Ma Thuột.
	
	                     TM. Đoàn kiểm tra



	
	

	
	


�











PAGE  
2

